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INTRODUGAO/APRESENTAGAO DO PRODUTO

Parabéns!

Vocé acaba de dar um grande passo a
INDEPENDENCIA FINANCEIRA!

Vocé acaba de adquirir um equipamento de alta qualidade Rimag. Na certeza de seu sucesso e
bons lucros, damos as instrugdes necessdrias, assim como dicas e sugestdes para o melhor apro-
veitamento e rendimento de seu equipamento.

A Degust Burguer chegou para otimizar a produgao de quem ja trabalha no segmento de hambur-
gueres ou quem quer empreender neste mercado, que segue em franco crescimento.

E uma méaquina capaz de modelar hamburgueres redondos com o blend de carnes que vocé prefe-
rir, sem desperdicio de ingredientes e com precisé@o de formato e peso. Vocé podera investir mais
tempo no que realmente importa: a gestao do seu negécio!

Esta maquina vem equipada com:

O 0O O O

Visor transparente Manipulos Mesa formadora Forma
Alavanca de Embolo Cilindro

acionamento



INTRODUGAO/APRESENTAGAO DO PRODUTO

DADOS TECNICOS

®
®

1.Alavanca de aciona- 3.Cilindro 6.Férma
mento 4.Visor transparente 7.Mesa formadora
2.Embolo 5.Manipulos




INTRODUGAO/APRESENTAGAO DO PRODUTO

Acessorio Espessura Diametro Grama/Média QTD/Hora
MOLDE 1
Hamburguer Coquetel 1cm 6 cm 30 gramas 1200
MOLDE 2
Hamburguer Kids Tcm 10,5cm | 90 gramas 720
MOLDE 3
Hamburguer Chapa 1,5cm T1cm 150 gramas 600
Frigideira
MOLDE 4
Hambirguer Grelha 2cm 11cm | 195 gramas 540
MOLDE 5
HambUrguer Gourmet 2cm 12 cm | 240 gramas 480
TABELA DE DADOS TECNICOS
Altura Largura Profundidade Peso Peso cubado

820 mm 455 mm 55T mm

Caracteristicas

Estrutura em ago carbono

Cuba Inox 304 com capacidade de 4 kg de carne
Visor de acrilico

Alavanca mecanica

Pintura eletrostatica

Embolo em PEAD

Molde em PEAD

17 kg 20 kg

A RIMAQ se reserva o direito de promover alteracdes a qualquer momento e sem prévio aviso, em decorréncia de avangos
tecnoldgicos e modificagdes de especificagdes técnicas e comerciais. Os valores de performance e dados técnicos indicados
neste catalogo, como poténcia, tensao aplicada, entre outros, podem variar de acordo com os fatores de aplicagao (intem-
perancas do ambiente, superficies a serem trabalhadas, etc.) e acessoérios utilizados. Outra situagio que pode nos levar a
efetuar algum tipo de alteragao referente aos valores de performance, sera mediante a atualizagdo e langamentos de novas

versoes de produtos da linha.



OBSERVAGOES IMPORTANTES / SEGURANGA

0 manual do usuério que acompanha este equipamento foi desenvolvido pensando em esclare-
cer qualquer eventual divida que possa surgir durante o uso.

Apresentamos a seguir uma série de informagdes que irdo ajudar no desenvolvimento de seu
negécio e facilitar seu trabalho. Sdo informes comerciais e técnicos que recomendamos ler
atentamente e guardar para consultas futuras.

Estas instrugdes referem-se a todos os equipamentos produzidos pela RIMAQ, respeitando-se
as caracteristicas individuais de cada modelo. Siga rigorosamente as instru¢des contidas no
presente manual e respeite os requisitos e demais aspectos do processo de trabalho a ser
utilizado.

E mais um trabalho da equipe RIMAQ, sempre preocupada com vocé.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Este manual é destinado a orientar as pessoas no desembalar e operar sua maquina de hambur-
guer.

1. Leia atentamente todo o “Manual de Instrugédo”, para o correto funciona-
mento do seu equipamento.

2. Instale seu equipamento onde n&o incida raios solares, ndo fique na corren-
te de ventos e ndo tenha umidade no local.

Antes da 3. O operador devera retirar todo o adereco que estiver utilizando no momento
utilizagao do manuseio com a méaquina (correntes, anéis, braceletes, etc).

4. Certifique-se de que todo o material e ferramentas necessarias para a
montagem e uso do equipamento foram corretamente especificados e estao
devidamente preparados para atender a aplicagéo e uso previstos.

5. Em caso de duvidas ou havendo necessidade de informagdes ou escla-
recimentos a respeito deste produto, consultar o departamento de suporte
técnico da RIMAQ.




OBSERVAGOES IMPORTANTES / SEGURANGA

Durante a
utilizacao

1. Trabalhe com seguranca, nunca coloque as maos dentro das aberturas de
trabalho da maquina.

2. Somente utilize acessoérios recomendados. O uso de acessérios inadequa-
dos pode causar acidentes!

3. Para maior seguranga e conforto no trabalho coloque a maquina sobre
uma bancada de apoio com altura adequada ao porte fisico do operador.

4. Atengao! E necessdrio ler com cuidado e entender todas as informacdes
aqui apresentadas.

5. Em caso de duvidas ou havendo necessidade de informacgdes ou escla-
recimentos a respeito deste produto, consultar o departamento de suporte
técnico da RIMAQ.

Sobre
reparo e
manutengao

1. ARIMAQ nao podera ser responsabilizada por qualquer acidente, dano ou
parada de produgéo causada pela ndo observancia das instrugdes contidas

neste manual ou por nao terem sido observadas e obedecidas as normas de
seguranca adequadas ao uso deste equipamento.

2. Acidentes, danos ou parada de produgao causada por instalagdo, operagdo
ou reparacao deste equipamento efetuado por pessoa néo qualificada para
tais servigos sdo da inteira responsabilidade do proprietdrio ou usuério do
equipamento.

3. 0 uso de pecas nao originais e/ou ndo aprovadas pela RIMAQ na reparagao
deste é da inteira responsabilidade do proprietdrio e implica na perda total da
garantia dada.

4. Ainda, a garantia de fabrica dos produtos RIMAQ serd automaticamente
anulada caso seja violada qualquer uma das instrugdes e/ou recomendagdes
contidas no certificado de garantia ou neste manual.

Atencao! Este equipamento RIMAQ foi projetado e fabricado de acordo com
normas rigidas de operagao e seguranca.

Atengao! As instrugdes contidas no presente manual e em particular aquelas
relativas a instalagdo, montagem, operagao e manutengao devem ser rigo-
rosamente seguidas de forma a ndo prejudicar o seu desempenho e a ndo
comprometer a garantia.




MONTAGEM E USO

Atencao! Os materiais utilizados para embalagem e as partes e rebarbas des-

cartadas no uso do equipamento devem ser encaminhadas para reciclagem

em empresas especializadas de acordo com o tipo do material.

MONTAGEM E USO DO SEU PRODUTO

Vocé estd recebendo um equipamento com Selo de qualidade RIMAQ! Para o uso do equipamen-
to sera preciso realizar a montagem do mesmo. Assim sendo, ele j& estd composto dos itens

necessérios para a montagem e uso.

T

—

~

1. Com o auxilio da ALAVANCA DE ACIONAMENTO,
posicionar o EMBOLO em seu curso maximo para cima, isto
é, até que o disco do EMBOLO esteja totalmente visivel e
fora da érea interna do CILINDRO.

2. Com o EMBOLO totalmente recuado para cima, girar o
CILINDRO para a parte de trds do equipamento.

N

3. Com o CILINDRO totalmente girado para a parte de tras
do equipamento, realizar o abastecimento.

4. Apés o abastecimento, retornar o CILINDRO em sua po-
si¢do original todo para frente do equipamento, observando
o encaixe do pino.




MONTAGEM E USO
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5. Escolher a forma de acordo com a gramatura aproxima-
da desejada de produgéo.

6. Soltar os manipulos a fim de aumentar o espago entre a
MESA FORMADORA e o VISOR TRANSPARENTE.

l/
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7. Colocar a FORMA entre a MESA FORMADORA e o VISOR
TRANSPARENTE com a cavidade posicionada ao centro da
MESA FORMADORA.

8. Apertar os manipulos gerando uma leve presséo entre o
VISOR TRANSPARENTE e a FORMA, testando os movimen-
tos a fim de néo dificultar o seu movimento e também néo
deixar com muita folga, provocando assim o vazamento
do produto.

5%

9. Girar a ALAVANCA DE ACIONAMENTO com cautela até
que o EMBOLO encaixe na parte superior do CILINDRO.
Caso houver dificuldade, fazer movimentos simultaneos
entre o giro da ALAVANCA DE ACIONAMENTO e o posicio-
namento do CILINDRO, caso esse Ultimo ndo esteja em seu
local correto.

10. Para iniciar o processo de formagao do hamburguer
gire a ALAVANCA DE ACIONAMENTO no sentido de descida
do EMBOLO e continue girando até que visualmente a
FORMA esteja totalmente preenchida pela mistura e com a
pressdo de compactagdo desejada.




MONTAGEM E USO
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11. Para a extragdo do hamburguer, mova a FORMA para a
lateral até o ponto em que estiver totalmente fora do VISOR
TRANSPARENTE.

12. Com o auxilio de umas das m&os, pressione levemente
a superficie do hamburguer; e com o auxilio da outra,
acompanhe a extragdo do hamburguer por baixo da FOR-
MA, e ap6s sua total extragdo reserve-o da maneira mais
conveniente.

vl

13. Com a FORMA posicionada ainda na extragdo do
hamburguer, girar a ALAVANCA de ACIONAMENTO para dar
sequéncia ao ciclo de formagédo do hamburguer, fazendo o
acompanhamento visual do preenchimento da cavidade da
FORMA e compactagéo da carne.

14. Mover a FORMA para a lateral até a total saida do ham-
barguer do VISOR TRANSPARENTE e realizar a extragao
manual conforme ja descrito anteriormente.

15. Ao terminar todo o contetdo de carne do interior do
CILINDRO ou se houver a necessidade de esvazia-lo, girar
a ALAVANCA de ACIONAMENTO no sentido contrério ao
de descida do EMBOLO e posicionar o EMBOLO em sua
posicao superior méxima, até a saida da placa do EMBOLO
do interior do CILINDRO.




LIMPEZA E ARMAZENAMENTO

A Degust Burguer é mais uma maquina da Rimaq que ocupa pouco espago e
possui facil manuseio. Para operar ndo tem segredo: basta adicionar seu blend e
girar a alavanca até que a modelagem ideal seja atingida. E tudo manual!

Todas as pegas sdo desmontaveis para lavar. Utilize uma esponja do
lado amarelo para ndo arranhar seu inox 340.

Como fazer a | As pecgas de PEAD devem ser lavadas em temperatura ambiente.
limpeza

Com uma escova vocé pode retirar os residuos de carne que ficam no
cano do reservatério de carne da sua Degust Burguer

Atengao! Manter o aparelho em local seco, fresco, ventilado e longe de

produtos inflamaveis e explosivos.




CERTIFICADO DE GARANTIA

TERMOS DE GARANTIA

Data da compra:

Nome:

CPF:

Nota Fiscal:

Equipamento:

A garantia tera inicio na data da emissao da
nota fiscal, com tolerancia de cinco dias, e
cobre quaisquer defeitos de fabricagdo e ou
funcionamento devidamente comprovados,
salvo os decorrentes do uso inadequado e ou
impericia do operador.

As maquinas da RIMAQ nao exigem “Entrega
Técnica”, pela simplicidade de sua operacéo,
sendo o Manual de Instrugdes que acompanha
a maquina suficiente para orientar o operador
que ird trabalhar com a mesma.

A RIMAQ estara sempre a disposigéo para
orientagdes técnicas e treinamento através de
seu corpo técnico nas instalagdes da RIMAQ,
sem nenhum 6nus ao cliente.

Eventuais duvidas quanto a instalagédo e/ou a
operagao inicial da maquina de hamburguer
poderdo ser esclarecidas diretamente com

o departamento de Assisténcia Técnica da
RIMAQ das seguintes formas:

- Por e-mail: contato@rimaqg30.com.br
- Pelo nosso Site www.rimag.com.br
- Por telefone ou Fax (11) 3030-1300

Em caso de avaria da maquina, ocorrida dentro
do prazo da garantia, o comprador s6 podera
fazer o reparo em sua cidade desde que solicite
autorizagao por escrito e com orientagao
técnica da RIMAQ. Caso contrario, a maquina
deverd ser enviada para a sede da empresa em
Séao Paulo — SP, sendo as despesas de envio por
conta do comprador.

A RIMAQ, através deste certificado, assegu-

ra a garantia e assisténcia técnica sobre as
maquinas e equipamentos por ela fabricados,
somente ao primeiro comprador. Esta garantia
nao é transferivel.

As maquinas fabricadas pela RIMAQ estédo
cobertas por uma garantia de 01 ano (doze me-
ses), a contar da data de emissdo da nota fiscal,
independente do uso da maquina.

A garantia referente as pegas fabricadas por ter-
ceiros como motores, hidraulicos e rolamentos
sera a mesma fornecida pelos seus respectivos
fabricantes.




TERMOS DE GARANTIA

Toda e qualquer substituicdo de pegas e ou
componentes, incluindo a méo de obra neces-
sdria durante a vigéncia desta garantia, sera
gratuita nas instalagdes da RIMAQ, desde que
apresentem comprovadamente defeitos e
que tenham sido previamente autorizadas por
escrito por um técnico da RIMAQ.

N&o estdo cobertos por esta garantia os
defeitos, danos ou avarias, originadas por:

- Utilizagdo inadequada do equipamento;

- quedas, batidas, choques e/ou inundagdes e
outros acidentes;

- inobservancia das normas de manutencgao;

- falta de utilizagéo por tempo prolongado;

- desmontagem, consertos ou alteragdes rea-
lizadas sem o consentimento expresso e por
escrito da assisténcia técnica da RIMAQ.

Atencao! O uso de facas de corte de fabrican-
tes terceiros NAO é recomendado pela Rimagq
e acarretara na perda da garantia. Use apenas
pecas e acessorios da Rimaq.

A RIMAQ estara isenta de suas obrigagdes
de prestagao de assisténcia técnica enquan-
to o comprador estiver em atraso com os
pagamentos de financiamento e em caso de
descumprimento, por parte do comprador, de
quaisquer destas cldusulas de garantia.

A assisténcia técnica prestada durante o
periodo de garantia perdera sua caracteris-
tica de gratuidade, no caso de alegagao de
defeito feita pelo cliente, se for improcedente
por qualquer razao e sem que o cliente tenha
sido autorizado pela Assisténcia Técnica da
RIMAQ.

N&o caberad ao comprador pleitear em seu favor
qualquer tipo de indenizagéo ou coberturas,
como lucros cessantes, prejuizos pela eventual
paralisacdo da maquina, danos causados a bens
materiais ou pessoais em decorréncia de aciden-
tes, imprevistos ou negligenciados pelos fatos
citados apenas como exemplo dentre outros.

A RIMAQ reserva-se ao direito de, em qualquer
época, mudar as especificagdes ou introduzir
melhoramentos nos equipamentos, sem incorrer
na obrigatoriedade de efetuar, em equipamento
similar anteriormente vendido, quaisquer modi-
ficagdes.

Fora do periodo definido como garantia, correrao
por conta do comprador da maquina todos os
encargos da assisténcia técnica, como taxa de
visita, mdo de obra, quilometragem percorrida,
pedagios, refei¢des, estadias, assim como passa-
gens aéreas quando for o caso.

As partes elegem o Foro de Sao Paulo - SP para
dirimir quaisquer dividas e/ou controvérsias
oriundas do presente termo, renunciando a ou-
tros por mais privilegiados que sejam.



VOCE ACABA DE DAR UM GRANDE PASSO RUMO A
INDEPENDENCIA FINANCEIRA!

Para solucionar duvidas, assisténcia técnica, registrar sugestdes ou reclamagoes,

FALE COM A RIMAQ
Whatsapp Telefone
(11) 96161-1300 (11) 3030-1300
(Digite a opgédo 02)
E-mail )
SAC@rimag.com.br e

camera do
celular.

CONTEUDOS EXTRAS EM VIDEO

APONTE A APONTE A APONTE A
CAMERA DO CAMERA DO CAMERA DO
CELULAR CELULAR CELULAR

CONFIRA A PLAYLIST



https://wa.me/5511961611300
https://wa.me/5511961611300
mailto:sac%40rimaq.com.br?subject=
mailto:sac%40rimaq.com.br?subject=
https://youtu.be/MO1a-h3m7SY
https://youtu.be/eXN6esUcNhw
https://youtu.be/ME6iKZPAQF8
https://youtu.be/MO1a-h3m7SY
https://youtu.be/eXN6esUcNhw
https://www.youtube.com/watch?v=MO1a-h3m7SY&list=PL0nRaXLZmdQfKI-l14O_JYH42Ho31C7cz&index=1&ab_channel=RIMAQ
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