RIMAQ

Manual do
Usuario

Maquina de
Fazer Salgados e Doces
Degust Plus Digital

Fale com a RIMAQ

Duvidas de instalagdo e funcionamento,
reclamagdes ou sugestoes.

Ligue para

11 3030 - 1300 ou

sac@rimaqg.com.br



RIMAQ WWW.RIMAQ.COM.BR

e - )
ATENCAO

Leia todas as instrugGes antes de comegar usar sua
K Maquina de Salgados e Doces da Rimaq.

/

V
Pa ra benS, vocé acaba de adquirir um equipamento
de alta qualidade Rimag. Na certeza de seu sucesso e bons
lucros, damos as instrugdes necessarias, assim como dicas e
sugestdes para o melhor aproveitamento e rendimento de
seu equipamento.

A Rimag inova e traz para o mercado a maquina de salgados e doces Degust
Plus Digital, com ela é possivel produzir até 5000 salgados/hora*.

Com o painel digital vocé podera gravar a programacao que determina o
tamanho do salgado a ser produzido, nés chamamos esse ajuste de Receita.

O processo de produgdo de salgados em modeladora consiste no ajuste de
velocidade de MOLDE e Velocidade de PARADA, quanto maior a velocidade
do MOLDE menor sera o salgado. Com o processo digital vocé tera a
vantagem que com poucos toques a maquina estara pronta para produzir
muitos salgados.

Fale com a Rimag

Para solucionar duvidas, assisténcia técnica, registrar sugestoes ou reclamagoes.

Rimaq
Rua Antonio Raposo, 172
Lapa - Sdo Paulo - SP

www.rimag.com.br
RI MAQ 11 3030-1300
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Certificado de Garantia

Data da Compra:

Nome:

CPF:

N2 Nota Fiscal:

Equipamento:

A RIMAQ garante seus produtos de qualquer defeito de fabricagdo ou montagem devidamente
comprovado que se apresente no periodo de 1 (um) ano a partir da entrega do mesmo.
Termos:

Qualquer defeito que for constatado no produto deve ser imediatamente comunicado ao repre-
sentante autorizado ou a RIMAQ com este termo em m&os.

Qualquer duvida podera ser transmitida através do e-mail: SAC.TECNICO@RIMAQ.COM.BR ou
através dos telefones: (11) 3030 1316 ou (11) 9 9149-4183 - Whatsapp

. A garantia sera automaticamente cancelada quando:

1. O produto for ligado em tensédo diferente da especificada neste manual e/ou sem o
devido aterramento dentro das normas vigentes;

2. O defeito ser causado por acidente ou utilizagdo incorreta pelo operador da maquina;
3. Sofrer modificagdes, reparos ou substitui¢do de qualquer das partes da maquina, por

pessoas ndo autorizadas pela RIMAQ.

A garantia ndo cobre:

Custos para deslocamento e/ou envio de pegas para reparo ou opcionais;

Custos para desinstalagdo ou instalagdo da maquina;

Custos de pegas danificadas por acidentes no transporte ou manuseio, riscos, amassa-
os ou atos e efeitos da natureza;

Mau funcionamento decorrente de problemas na rede elétrica;

Utilizagdo incorreta do equipamento, resultando em trincas, corrosdo, riscos ou defor-
macdo do produto, danos em partes ou pegas;

aRoWNE e

6. Limpeza inadequada com utilizagdo de produtos quimicos, solventes, esponjas de ago,
4gua e produtos abrasivos;

7. Remogdo e queda de pegas durante a instalagdo ou manuseio do produto;

8. Uso de embalagem inadequada no envio do equipamento para reparo;

Equipamento danificado por mau uso.
Especificagdo: Formadora em ago inox polido e/ou ago carbono com pintura eletrostatica, peso

aproximado 50 kg, 51 cm(L) x 56 cm(A) x 61 cm(P), alimentagdo elétrica 220V + aterramento, 50Hz
a 60Hz.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq
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Atencdo informamos que o mau uso do equipamento
acarretara na perca da garantia do equipamento.
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NAO LIGUE A MAQUINA ANTES DE LER ESTE MANUAL

ANTES DE LIGAR SEU EQUIPAMENTO:

e |eia atentamente todo o “Manual de Instrugéo”, para o correto funcionamento
do seu equipamento.

e Instale seu equipamento onde nao incida raios solares, ndo fique na corrente
de ventos, e ndo tenha umidade no local.

e Verifique a tensdo elétrica onde sera instalado o equipamento, pois, todos os
nossos equipamentos sao padronizados em 220V.

e O operador devera retirar todo o aderego que estiver utilizando no momento
do manuseio com a maquina (correntes, anéis, braceletes, etc).

CAPACIDADE DE MASSA E RECHEIO:

a) Cuba de massa — 2Kg — para melhor funcionamento, a alimentagao deve ser
gradativa, evitando imperfei¢cdes no produto final;

b) Cuba do Recheio — 2Kg — para melhor funcionamento, a alimentacéo deve ser
gradativa.

LIGANDO O EQUIPAMENTO:

e Para que a maquina funcione corretamente, ela deve ser conectada a uma
chave separada no quadro elétrico.

e A variacéo elétrica deve ser de £+ 3%. A mesma deve ser conectada a uma
tomada de 3 pinos, dois para energia e um para aterramento.

e A mesma devera estar aterrada (caso o equipamento ndo seja instalado
conforme as especificagbes acima, a garantia da maquina sera
automaticamente cancelada);

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq
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e \Verificar o acionamento dos seguintes itens da maquina: Chave Geral, Chave
Comutadora Liga/Desliga, Botdo de Emergéncia;

e Colocar o plug de alimentagcdo de energia da maquina em tomada
devidamente instalada conforme normas elétricas vigentes, sem adaptagdes
el/ou qualquer outro método que venha oferecer riscos ao usuario/maquina;

e Em caso de acidente, pressionar o Botdo Emergéncia, localizado na parte
frontal e todo o equipamento ira parar de funcionar imediatamente.

LIMPEZA DA SUA MAQUINA

e Diariamente, apos o expediente, fazer a limpeza e higienizacao total da
maquina (caixa de massa, roscas da massa, bocais, divisor de massa,
moldes, etc) utilizando apenas sab&o neutro. Para todos componentes utilizar
sempre esponja macia.

*Nao utilize agua quente pois danifica os moldes*

ATENGAO! LIMPAR APENAS COM PANO SECO. NAO
UTILIZE AGUA, POIS PODE OCORRER O RISCO DE
ENTRAR AGUA NO EQUIPAMENTO E ASSIM PODE
OCASIONAR DANOS NO SISTEMA ELETRICO.
UTILIZAGAO DE AGUA PARA LIMPEZA DESSA
PARTE, IMPLICARA NA PERDA DE GARANTIA.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 6
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CONHECENDO A MAQUINA DEGUST PLUS DIGITAL RIMAQ

INDEX:

1) CAIXA DE MASSA E
RECHEIO

2) PAINEL DIGITAL

3) MOLDES/
CORTADORES

4) CABEGOTE DE
ALUMINIO

5) CUBA DE AGO INOX

T
=
-

Cabecote Cx. de massa Moldes Roscas de massa/
Frontal / recheio recheio

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq
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CONHECENDO: MOLDES CORTADORES

MOLDES DE SALGADOS

Molde No. 1: Bolinha (6 pegas) - 1 dedo
Faz: Bolinha, Croguete, Churros, Pao de

Molde No. 2: Coxi
Faz: Coxinha

Molde No. 3: Kibe (6 pecas) - 3 dedos
Faz: Kibe (salgados com duas pontas,

; Molde No. 4: Travesseirinho (2 pegas)
Faz Travesseirinha (salgados em formato
guadrado ou retangular)

QQ0 00000

O adagtadar tem & altura mais baies qua o8 demais bicas do massa

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq



RIMAQ WWW.RIMAQ.COM.BR

MONTAGEM DA SUA MAQUINA DE SALGADOS DEGUST PLUS DIGITAL

Desmontagem da Maquina Em Video:
https://www.youtube.com/playlist?list=PLOnRaXLZmdQfSaCBm4lsu9crMJdWfkWvB

Montagem da Maquina Em Video:
https://www.youtube.com/playlist?list=PLOnRaXLZmdQfkc5bL4hIHt5XLkT59mrlL

MONTAGEM DA CAIXA DE MASSA E RECHEIO

4 Itens que acompanham Caixa de Massa e Recheio:
- Caixa de Polietileno com divisoria
- 2roscas pequenas

- 2roscas grandes

e Passo a Passo para montagem:

1. Pegue uma rosca grande e uma rosca pequena. Encoste os polegares na
extremidade das roscas até que se encontrem.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 9
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2. Com a caixa de massa e recheio voltado com os 4 furos para si coloque do
lado esquerdo. Primeiro a menor e depois a maior.

3. Faga o mesmo com as roscas restantes. Encoste os polegares na
extremidade das roscas até que se encontrem.

4. Coloque as roscas na caixa de massa assim como feito com as outras duas
roscas.

Méquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 10



RIMAQ WWW.RIMAQ.COM.BR

5. Essa é a forma adequada de como as roscas devem estar posicionadas
dentro da caixa com divisoria.

Importante: Esse passo é importante ter atengéo as roscas quando a maquina
estiver ligada devem rodar para dentro empurrando a massa e o recheio para fora.
Caso as roscas estejam invertidas elas irdo girar ao contrario e traram massa e
recheio para o sentido do motor.

6. Com as roscas colocadas corretamente na caixa com divisérias levar a caixa
com as roscas até a maquina no local indicado.

Méquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaqg 11
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7. Encaixar primeiro a parte de tras, segurando as roscas para nao cairem

8. Encaixar a parte da frente com cuidado.

9. Pressionar as roscas na engrenagem da maquina para que encaixem
firmemente.

Méquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 12
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10.Fazer isso em todas as roscas.

11.Empurrar a caixa das roscas.

Mégquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 13
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MONTAGEM DO CABECOTE:

< Itens que acompanham Cabecote:
- Cabecote de Aluminio Naval

- Divisor de Massa e Recheio

- 2 arruelas de pressao

- Tampéao

- 2 manipulos

- Porca do Cabegote

Passo a Passo para montagem:

10. PASSO: Colocagéao do Divisor de Massa dentro do Cabegote

13.Pegue o divisor de massa e verifique uma parte desgastada do mesmo. Essa
parte sera seu guia para definir a posicédo de onde o mesmo deve ser
colocado.

14.0 cabegote deve estar de ponta cabega para que o divisor seja colocado.

Méquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 14
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15. Alinhe a parte marcada/desgastada com os parafusos externos do cabegote

16.Encaixe o divisor de massa dentro do cabegote.

17.Verifique se o divisor esta alinhado com o cabecote na parte traseira.

Importante: Caso néo seja colocado corretamente massa e recheio irdo se misturar
e ndo ira formar o salgado.

Mégquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 15
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20. PASSO: Colocagao do Cabecgote na Maquina

18.Desvire o cabegote e leve ele até a maquina o nome “RIMAQ” deve estar
correto.

19.Encoste na maquina. Vocé ira notar que é preciso segura-lo firme e alinha-lo
com a maquina.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimag 16
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20.Segurando o cabegote com a mao, garanta que ele ainda esta alinhado a
maquina coloque as arruelas de pressao nos pinos. Corresquei o0 manipulo e
prenda firmemente

21.Faga o0 mesmo com o outro manipulo.

Importante:Esta acéo € importante pois, caso nao esteja alinhado e bem apertado
a massa ira vazar pelas laterais.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimag 17
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MONTAGEM/ COLOCAGAO DO TAMPAO

22. Apos a colocagdo do cabegote é necessario colocar o tampao.
Encaixe no local indicado.

23. Verifique os furos que 0 mesmo possui

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 18
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24. Parafuse corretamente e firme na posicao indic

MOLDE DE SALSICHA: Caso vocé tenha optado por adquirir o molde
de Salsicha, quando desejar fazer os salgados com salsicha vocé deve
substituir o tampéo pelo molde de salsicha.

Importante: O uso do tampéao é importante pois ele impede que a
massa retorne para cima.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 19
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MONTAGEM DA CUBA DE INOX

25. Basta colocar a Cuba de Inox em cima da caixa de massa
conforme imagem.

Importante: A parte das grades da cuba s&o afiadas e deve-se tomar
cuidado ao manusear a cuba para nao se cortar.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimag 20
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MONTAGEM DA PORCA DO CABEGOTE

26. Bastarosquear a Porca do Cabecote na extremidade final do
Cabecote.

Importante: A Fungéo da Porca do Cabecote é determinar a
ESPESSURA DA PAREDE DE MASSA do seu salgado. Quanto mais
apertado mais fina sera a parede de massa com mais solto mais grossa
sera a parede de massa.

E importante ressaltar que é importante que vocé faca testes para
determinar a parede do salgado ideal para vocé, uma parede muito fina
podera fazer com que o salgado estoura ao fritar e uma parede muito
grossa pode fazer o salgado ficar com o aspecto “massudo”.
Recomendamos deixar na pendultima linha ou seja faltando apenas uma
linha para rosquear completamente.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimag 21
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MONTAGEM DOS BICOS DE RECHEIO E MASSA

% ltens que acompanham Bicos de Recheio e Massa
- 4 Bicos para Recheio (Rosqueados)

1 Bico para Massa de Churros

8 Bicos para Massa

1 adaptador para o Bico de Massa

10. PASSO: Colocacgao do Bico de Recheio

- Rosqueie o Bico de Recheio na parte interna do Cabecote

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 22
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MONTAGEM DOS MOLDES/ CORTADORES E PRATO

10. PASSO: Ajuste do Prato Inferior

- Caso a maquina esteja com os moldes colocados, retire todos os
moldes.

- Solte o parafuso até o fim e depois solte a arruela.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 23
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20. Passo: Colocagao dos Moldes

- Vocé ira colocar os moldes em sentido horario, iniciando pelo
molde que se encontra ao lado esquerdo do parafuso.

- Continue encaixado os demais moldes.

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 24
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- O ultimo molde que deve ser colocado é o que esta na frente do
parafuso.

Méaquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 25
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30. Passo: Colocagao do Prato Superior e Ajuste Manipulos

- Passe margarina no prato e espalhe com o papel toalha até ficar
uniforme.

- Vire o prato, a parte com margarina deve encostar nos moldes.
Depois disso coloque os manipulos até o fim, sem forgar muito.

- IMPORTANTE: Depois que todos os manipulos estiverem colocados
vocé deve voltar 74 de volta em todos

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 26
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PRODUZINDO SALGADOS COM A MAQUINA

Agora que vocé ja conhece a montagem da Maquina de Salgados da Rimaq, vamos falar da
produgdo. E importante entender antes de mais nada a textura ideal de Massa e Recheio
para trabalhar com Maqguinas Modeladoras de Salgados.

O Recheio nunca pode conter liquidos e é importante ter uma textura homogénea.

A massa que ndo deve ser pesada demais, o ponto ideal € o ponto que ndo gruda nos
dedos e ao formar um salgado com a mao é possivel marcar os dedos.

TEXTURA IDEAL PARA MASSA:

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 27
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INICIANDO A PRODUGAO:

Com a massa e recheio prontos e frios vocé ira testar o recheio na
massa e verificar se o ponto esta correto e passa pela maquina
corretamente.

-> Assista aos videos a seguir:

Ajuste de Recheio:
https://www.youtube.com/playlist?list=PLOnRaXLZmdQfq-GDs1IMP90JC6RFDr3y6

Abra a camera do seu celular e aponte para a
imagem ao lado para assistir os videos de
ajuste de RECHEIO na maquina de salgados
Degust Plus Digital

Ajuste de Massa:
https://www.youtube.com/playlist?list=PLOnRaXLZmdQdE9uGNekii-oC7veBN20ONW

]
I

Abra a camera do seu celular e aponte para a
imagem ao lado para assistir os videos de
ajuste MASSA da maquina de salgados Degust
‘ Plus Digital

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 28
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WWW.RIMAQ.COM.BR

-

Saletor Tempa da
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* Méguina

VEJA VIDEOS DE COMO AJUSTAR O PAINEL NO NOSSO CANAL DO YOUTUBE:

https://www.youtube.com/playlist?list=PLOnRaXLZmdQdV2oNK65rHrFRKA68lcrU

LIGANDO A MAQUINA DE SALGADOS DEGUST PLUS DIGITAL

> Passo 1: Gire a Chave Seletora para o numero 1

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital -

Rimaq
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> Passo 2: Desativar a Parada de Emergéncia. Gire o botdo no sentido indicativo da
seta

No Painel ira aparecer a seguinte mensagem: Aguardando Rearme

* AGUARDANDD *
* REARME *

> Passo 3: Apertar o botdo Rearm

> Passo 4: Ajustando o Digital

CRIANDO E SALVANDO UMA RECEITA

1) Entrar no Menu Executar

2) Apertar o Botao “ Cursor Inferior” até chegar em “Criar Receita”

;
O

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 30
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Quando o menu estiver em “CRIAR RECEITA”, aperte o “E” de Enter.

Nesse Menu vocé podera salvar até 10 receitas.

- O primeiro passo é dar o nome para receita, exemplo Salgado1, vocé precisara
apertar a tecla “E” para que ir até o final do nome da Receita, caso queira alterar o
nome, basta clicar na “Seta para Cima” ou na “Seta para Baixo”

3) Depois é hora de determinar a Velocidade do Molde e da Parada.

(_-P +
PP
(=) (=)

Através do Menu do Molde e do Parada vocé ira selecionar a velocidade desejada.

Exemplo: Velocidade do Molde 50, Velocidade da Parada 50

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq 31
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Padrao de Ajuste para a fabricagdo de Salgados:

TAMANHO VELOCIDADE | VELOCIDADE
MOLDE PARADA

8 GRAMAS 80 0

12 GRAMAS 80 5

22 GRAMAS 80 10

50 GRAMAS 80 20

180 80 45
GRAMAS

*Estas velocidades podem sofrer alteragdes por conta da massa e recheio utilizados. Em alguns
casos € necessario fazer alguns testes e adaptagdes para sua massa e recheio.

-Aperte “E” para Salvar

BUSCAR UMA RECEITA SALVA

1) Apertar o Botéo “ Cursor Inferior” até chegar em “RECEITAS”

ey
0

MENU (SALGADO1)

-> RECEITAS

2) Aperte o botéo “E”

—
I \
| |

N,

Maquina de Salgados e Doces Degust Plus Digital - Rimaq
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3) O menu entrara na memoria de receitas salvas

81 SALGADO1 [*)

82_ (UAZIO) [ ]

4) Com o “Cursor Inferior” va até a receita desejada

0

\_/

5) Aperte “E” enter

B

6) No visor ira aparecer “Carregar’

SELECIONE:

> CARREGAR

7) Aperte “E” novamente.

B

8) Selecione novamente o “Cursor Inferior” até “Executar” e aperte “E” enter.

9) Determine a Quantidade de Salgados que deseja produzir, utilizando os botées “M”
para esquerda e “E” para direita.

QUANTIA: BO08aun
' I
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10) Apos selecionar a quantidade aperte o botédo “LIGA”

OBSERVAGOES IMPORTANTES:

Vocé podera ajustar a sua receita com a maquina em operacao, ou seja, se vocé perceber
que o “MOLDE” esta cortando muito rapido ou muito devagar, basta ajustar com as setas.

®P@
() ()
-

Ao final do trabalho, a seguinte mensagem aparecera no visor:

RECEITA ALTERADA

SALUAR? M:N E:S

Caso queira salvar a alteragéo aperte o botdo “E”,se ndo desejar salvar clique no botéo “M”.
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AJUSTE DO PAINEL DIGITAL - PADRAO PARA SALGADOS

TIPO DE SALGADOS: COXINHA. | | TIPO DE SALGADOS: BOLINMA
PEGAS DE PEAD PAINEL DIGITAL PECAS DE PEAD PAINEL DWGITAL
.IJUE:HIEUTI AJUSTE DEGUST DIGITAL
BICO DE MASSA | BICO DE RECHEID WOLDE PARADA BICO DE MASSA | BICO DE RECHEID MOLDE PARADA
8 GRAMAS MA NA &0 ] B GRAMAS N1 N.A B0 2
12 GRAMAS N2 N1 a0 5 12 GRAMAS N2 N1 BO 4
25 GRAMAS M4 N2 &0 10 25 GRAMAS M3 M2 80 8
50 GRAMAS NE N3 a0 20 50 GRAMAS NE N3 BO 14
180 GRAMAS MNE N4 &0 46 180 GRAMAS NT MN.4 80 25
| TIRO DE SALGADOS: TRAVESSEIRINHD | | TIPO DE FONTAS) _wige
| TIPO DE SALGADOS: TRAVESSERMNHO | | TIPC DE SALGADOS: (DUAS PONTAS) SEM RECHEID _KIBE |
ki i PEGAS DEPEAD PAINEL DIGITAL z — PEGAS DE PEAD FAIMEL DIGITAL
W BICO DE MASSA | BICO DE RECHEID MOLDE PARADA BICO DE MASBA | BICO DE RECHEID MOLDE PARADA
& GRAMAS M.1 N.A 75 2 8 GRAMAS M.2 70 3
12 GRAMAS MN.2 NA 76 4 12 GRAMAS M.2 70 4
25 GRAMAS N4 N2 75 B 25 GRAMAS N3 T0 8
50 GRAMAS NS N3 75 16 50 GRAMAS N4 70 16
180 GRAMAS N.T N3 75 35 160 GRAMAS M.4 70 35
TIPO DE SALGADOS: (DUAS PONTAS) COM RECHEID _ KIBE
[ TIFD DE GALGADOS: CHURROS |
[ ————— PECARON FEAD [ PAMNEL DGIAL: |
PARADA
| TIFD D SALGADOS: TRAVESSEIRIMHO | | TIFG D SALGADOS: [DUAS FONTAS) SEM RECHEN _HBE | 2
3
FECAS DE PEAD PAINEL DIGITAL PECAS DE PEAD PAINEL DIGTAL 7
DIGITAL AJUSTE DEGUST DIGITAL
BICO DE MASEA | BICODERECHEID | MOLDE PARADA BICO DE MASSA | EICO DE RECHESD | MOLDE PARADA 15
B GRAMAS MNA NA k] 2 B GRAMAS N2 T0 3 2
12 GRAMAS N2 NA i 4 12 GRAMAS N2 o 4
25 GRAMAS N4 N2 k] 8 25 GRAMAS N3 T0 8
50 GRAMAS N5 N3 I 16 50 GRAMAS N4 o 16
180 GRAMAS N7 N3 5 35 1B0 GRAMAS N4 o k)
[ TIPG DE SALGADOS: {DUAS PONTAS) COM RECHEID _ KIBE |
[ TIFD DE SALGADOE: CHURROS |
PECAS D8 PEAD PAINEL DIGITAL
T — FEGAR DE PEAD PAINEL DIGITAL AJUSTE DEGUST DIGITAL |co bE massa MOLD
THOITAL BICD DE MASSA MOLDE PARAGA 8 GRAMAS N1 0
B GRAMAS ESTRELA 1 1] 2 12 GRAMAS N2 T0
12 GRAMAS ESTRELA 1 B0 4 25 GRAMAS N4 70
25 GRAMAS ESTRELA ) &0 8 50 GRAMAS MNE T0
180 GRAMAS N7 70
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